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1 IDENTIFICACAO DO CURSO

PLANO DE CURSO

Denominagdo do curso

Curso de Qualificagdo Profissional em PISCICULTOR

Eixo tecnoldgico

Recursos Naturais

Ocupagdes CBO associadas

6313-25 — Criador de peixes

Carga hordria total

200 horas-reldgio

240,03 horas-aulas

Duragdo do curso

Um semestre

Area de abrangéncia

Ex.: Todo o DF e entorno, especialmente a Regido Administrativa
Planaltina-DF

Local da oferta

Instituto Federal de Brasilia Campus Planaltina (IFB)

Publico-Alvo

Jovens e Adultos matriculados no segundo segmento da Educagdo de
Jovens e Adultos (EJA), do Distrito Federal.

Requisitos de ingresso

Idade minima: Ter idade minima de 15 anos até a data de inicio do
curso.

Ter concluido o primeiro segmento da Educagdo de Jovens e Adultos
(EJA), do Distrito Federal.

Forma de ingresso

Sorteio, mediante Edital Publico, nos termos do Acordo de
Cooperagao celebrado entre o IFB e a SEE-DF

Modalidade de ensino

Presencial

Numero de vagas oferecidas por
processo seletivo

40 vagas




Certificado a ser emitido Certificado de Qualificagdo Profissional em Criador de Peixes

2JUSTIFICATIVA

Em seu aspecto global, a formagdo em qualificagdo profissional é concebida como uma oferta educativa,
especifica da educagdo profissional e tecnoldgica, que favorece a qualificacdo, a requalificacdo e o
desenvolvimento profissional de trabalhadores nos mais variados niveis de escolaridade e de formagdo.
Segundo a Secretaria de Estado de Comunica¢do do DF, o Distrito Federal é considerado o terceiro maior
mercado consumidor de pescado do pais, com uma produ¢do anual préxima a 37 mil toneladas e um

consumo de cerca de 14 quilos por habitante ao ano, sendo a tilapia a principal espécie produzida no DF.

A Secretaria de Agricultura do Distrito Federal incentiva a piscicultura promovendo a¢des de capacitagdao
dos produtores rurais, pesquisa e produgdo e distribuicdo de alevinos. Em 2018, foram produzidos e
distribuidos, pelo Centro de Tecnologia em Piscicultura (CTP) da Secretaria de Agricultura, 257,2 mil de
alevinos. Essa produgdo, juntamente com cursos e demais atividades de capacitagdes ministradas,
beneficiou 901 produtores rurais do DF e Entorno. Somado ao fato de que Brasilia, devido a sua localiza¢do
e estrutura aeroportudria, poderd ainda servir como escoamento de produgdo de pescados distribuidos a
todo o pais.

Para que a piscicultura no DF se desenvolva, é necessario capacita¢cdo de pessoas que possam atuar na area,
e nesse cenario, justifica-se a implantacdo do Curso Piscicultor, modalidade de curso FIC, para a formagdo
de profissionais que suprirdo a demanda por mao de obra especializada local e regional. O curso visa ainda
melhorar as condi¢gdes de acesso ao mercado de trabalho em rdpida transformagcdo, melhorando a
qualificacdo dos trabalhadores. O CED Taquara por ser classificada como Escola do Campo, se apresenta
com grande potencial de desenvolver a qualificacdo de trabalhadores em Piscicultura. Segundo o Decreto n°
7.352/2010, Escola do Campo é aquela situada em area rural (IBGE) ou em darea urbana, desde que
atenda predominantemente a populagdes do campo. A Educagdo do Campo atende a todos os niveis e
modalidades de ensino, devendo estar, preferencialmente, vinculada a um projeto de desenvolvimento
sustentavel.

3 OBJETIVOS
3.10bjetivoGeral

O Curso Formacdo Inicial e Continuada de Piscicultor tem por objetivo formar profissionais capazes de
elaborar, implementar e monitorar projetos aquicolas, manejar sistemas de produgdo e gerenciar
empreendimentos na area especifica, atuando desde a produgdo de insumos e o manejo das diferentes espécies
atéobeneficiamento eacomercializagdo daprodugdoao consumidor final.

3.2 Objetivos Especificos

o I|dentificar as varias espécies de peixes cultivados e as caracteristicas de cada cultivo;

e Capacitar o profissional para realizar o cultivo de peixes em tanques;

e Calcular e fornecer alimentagdo adequada ao melhor desempenho zootécnico dos peixes;
e Monitorar e intervir nos niveis e parametros da qualidade da agua;

e Executar captura correta dos peixes e introduzir conceitos sobre os procedimentos iniciais de
processamento e boas praticas durante os procedimentos de abate do pescado;

e Fornecer subsidios basicos, conceitos e metodologia para o gerenciamento e administracdo da
atividade;

e Formar profissionais com capacidade gestora, empreendedora e de elaboragdo, implementagdo e
monitoramento de projetos em aquicultura, envolvendo desde a sele¢do de espécies até a
producao final;



e Promover situagdes de ensino e aprendizagem que levam a uma formag¢do que contemple um
amplo espectro de atuagdo, com agOes voltadas para o desenvolvimento sustentavel, o avango
técnico e tecnoldgico e a construcdo da autonomia pessoal e profissional.

4 REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO
Nivel Minimo de Escolaridade: Primeiro segmento da Educagdo de Jovens e Adultos (EJA).

Idade minima exigida: Ter idade minima de 15 anos até a data de inicio do curso.

Forma de ingresso: Sorteio, mediante Edital Publico.

5 PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

Identifica as espécies com potencial para o cultivo. Diferencia e desenvolve sistemas de cultivo extensivo, semi-
intensivo e intensivo. Aplica procedimentos bdsicos para reprodugdo artificial de peixes. Monitora e interfere nos
parametros de qualidade de dgua no ambiente de cultivo. Calcula e fornece alimentagdo nas diferentes fases de

producdo. Realiza os procedimentos de despesca e conservagdo do produto. Comercializa o produto.

6 ORGANIZAGCAO CURRICULAR

6.1 Matriz Curricular

Carga horaria
Carga hordria  |Carga horaria  |N&o presencial
Periodo Componente curricular (hora) (hora-aula) (hora)

Legislacdo aquicola/Etica 16 horas 19,21 horas 3,2 horas
profissional/Empreendedorismo

Qualidade de 4gua aplicada a 16 horas 19,21 horas 3,2 horas
Integrado ao |piscicultura
primeiro  |[Anatomia e fisiologia de peixes 32 horas 38,4 horas 6,4 horas
semestre do |Custo de producdo 16 horas 19,21 horas 3,2 horas
segundo
segmento da [Producio e nutri¢io de peixes 32 horas 38,4 horas 6,4 horas
EJA Reprodugdo e larvicultura de 20 horas 24 horas 4 horas
peixes
Sanidade na piscicultura 20 horas 24 horas 4 horas
Beneficiamento de pescado 48 horas 57,6 horas 9,6 horas
TOTAL 200 horas 240,03 horas 40 horas

6.2 Ementario

Componente Curricular: Legislacdo aquicola/Etica profissional/Empreendedorismo

Carga Horaria: 16h

Habilidades

Discutir e interpretar legislagdes aplicadas a aquicultura; pontuar os aspectos legais
referentes a aquicultura; estabelecer a relagdo entre aquicultura, meio ambiente,

sustentabilidade e legislagao.




Promover a formacdo ética para a melhoria do exercicio da profissdo e das relagdes sociais
em geral.

Bases Tecnoldgicas

Cédigo de Aguas. Decreto 24.643/34. Lei 9.433/97. Lei 9.984/00;
Legislagdes que regulam a atividade pesqueira;

Legislagdo portuaria;

Relagdo entre aquicultura, meio ambiente e legislagao;
Legislagdo de saude publica;

Leis sanitarias;

Leis de importagdo e exportagdo;

Etica e moral;
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Capitalismo, comércio, industria e a ética do interesse particular;

=
o

A ética empresarial, a globalizacdo e o confronto de culturas

[uny
[N

. Etica profissional em um mundo globalizado

12. Responsabilidade social;
13. A atuacdo profissional e os dilemas éticos;

14. O exercicio da profissdo e o codigo de ética;
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Componente Curricular: Qualidade de Agua Aplicada a Piscicultura

Carga Horaria: 16h

Habilidades




Realizar analise de dgua e aplicar métodos para a manutengao dos sistemas de cultivo. Entender o manejo e
monitoramento do ambiente aquatico na criagdo de peixes. Tratamento de tanques e viveiros para o
equilibrio do habitat

Bases Tecnoldgicas

= Impactos em ecossistemas aquaticos (eutrofizagdo, introdugdo de espécies exoticas,

substancias toxicas);

= Monitoramento pratico da qualidade de dgua: temperatura, pH, oxigénio dissolvido,
gas carbdnico, amonia, nitrito, gds sulfidrico, ferro, dureza total, nutrientes,
alcalinidade, condutividade elétrica, turbidez e transparéncia;

= Sistemas de criagdo;
= Calagem e adubagdo de viveiros;

= Tratamento de efluentes.
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Componente Curricular: Anatomia e fisiologia de peixes - Carga Horaria

Carga Horaria: 32h

Habilidades

Aplicar os conhecimentos de anatomia e fisiologia de peixes nos ambientes de cultivo a fim de
compreender a sua integragdo interna e com o meio ambiente e reconhecer suas necessidades

fisiologicas e limites a capacidade de adaptagdo no ambiente de cultivo.




Bases Tecnoldgicas

e Anatomia e fisiologia de animais aquaticos;
e Osmorregulacao;

e Trocas gasosas;

¢ Integracdo organismo/ambiente;

e Regulagdo idnica e relagbes térmicas;

o Fisiologia respiratéria;

e Pigmentos e cores;

e Sistema nervoso e hormonal;

« Orgdos sensoriais.
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Componente Curricular: Custo de produgdo

Carga Horaria: 16h

Habilidades

Aplicar os conhecimentos da matematica financeira de modo a levantar, monitorar e controlar custos

Bases Tecnoldgicas




e Planejamento e coeficientes técnicos da produgao;
e Capacidade de producdo;

e Abordagem sobre custos;

e Composicdo dos custos de producdo;

e Custo de produgdo do peixe de agua doce e planilhas de custos).
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Componente Curricular: Produ¢do e nutrigao de peixes

Carga Horaria: 32h

Habilidades

Discutir as particularidades inerentes a nutri¢do e alimentagdo de organismos aquaticos cultivados;
reconhecer os aspectos da digestibilidade das espécies aquicolas; balancear ragdes e aplica-las nos sistemas
de criagao.

Bases Tecnoldgicas

e Introdugdo a piscicultura;

e Objetivos, vantagens e obstaculos a piscicultura;
e Caracteristicas gerais dos peixes;

e Monitoramento pratico da qualidade de 4gua;

e Sistemas de criagdo;

e Construgdo de viveiros;

e Calagem e adubagdo de viveiros;

e Alimentacgdo de peixes;

e Caracteristicas desejaveis nas espécies para cultivo;




e Principais espécies utilizadas;
e Engorda de peixes;

e Povoamento de viveiros;

e Despescas;

e Conceitos, descricdo e metabolismo dos nutrientes (proteinas e aminodcidos,
lipideos e acidos graxos, fibras, minerais e vitaminas);

e Conceitos e aplicagdes de digestibilidade e disponibilidade;
e Arragoamento balanceado;

e Principais ingredientes utilizados em ragdes para peixes;

e Balanceamento de proteinas e energia em ragoes;

o Habitos alimentares de espécies cultivadas.
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Componente Curricular: Reproducdo e larvicultura de peixes

Carga Horaria: 20h

Habilidades

Discutir e aplicar os mecanismos de produgdo de alevinos e larvas, desde a sele¢do de reprodutores até a
certificagdo das instalagdes e qualidade do ambiente aquatico

Bases Tecnoldgicas
e Larvicultura e alevinagem;
¢ Incubagdo, alimentagdo e manejo;

o InstalagGes especificas e qualidade de agua;




e Aspectos sanitarios, certificacdo e manejo profilatico;
e Selegdo de espécies;

e Selegdao de reprodutores;

e Seleg¢do de alevinos;

e Reproducdo de espécies;

e Comercializagdo de larvas e alevinos
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Componente Curricular: Sanidade na piscicultura

Carga Horaria: 20h

Habilidades

Fornecer ao aluno conhecimento e ferramentas para identifica¢do, avaliagdo e solu¢do de problemas
relacionados a sanidade de organismos aqudaticos no que concerne a identificagdo das principais

causas de doengas de organismos aquaticos.

Bases Tecnoldgicas

o Ictioparasitologia e Endoparasitologia em aquicultura;

e Importancia do conhecimento da triade patégeno-hospedeiro-ambiente;
e NogGes basicas de imunologia e hematologia;

e Conceito de estresse e quarentena;

e Doengas e inter-relagdo com outras disciplinas: inter-relagdo com a hematologia,
fisiologia, patologia entre outras;

e Descri¢do das principais doengas que acometem organismos aquaticos;

e Prevencdo de doengas: Pontos criticos como exigéncias nutricionais,
armazenamento, processamento das dietas e antinutricionais;




e Ecotoxicologia;
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Componente Curricular: Beneficiamento de pescado

Carga Horaria: 48h

Habilidades

Compreender as diversas formas de beneficiamento e processamento dos produtos aquicolas; buscar
o controle de qualidade utilizando métodos de conservagao eficazes.

Bases Tecnoldgicas

o Defini¢0es, classificagdo e caracteristicas do pescado fresco;
e Composicdo e valor nutritivo da carne de pescado;

e Microbiologia do pescado;

e Caracteristicas sensoriais;

e Toxicologia em pescado;

e Qualidade do pescado;

e Tecnologia pds-despesca;

e Deterioragdo em pescados;

e Composicdo quimica e alteragdes “post-mortem” do pescado;
e Tecnologias tradicionais de conservagao;

e Salga e defumacdo;

e Aproveitamento de residuos da pesca e da industrializagdo;
e Embalagens, sanitiza¢ao e higiene;

e Legislacdo do pescado;




e Aproveitamento de residuos da pesca e da industrializagdo.
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6. 3 Orientagoes Metodoldgicas

A formagdo acontecera com metodologias expositivas, vivéncias praticas nos servigos de Piscicultor, seminarios e
visitas técnicas as quais possibilitardo ao cursista a a¢do, a reflexdo e o didlogo como uma pratica essencial no
processo, favorecendo a discussdo e autotransformacgdo da realidade. Esta pratica visa a formagdo profissional
com qualidade técnica, criativa, critica, humanistica, ética e politica. No Resultado Final sera considerado apto (A)
o cursista que obtiver frequéncia minima de 75% do total de horas estabelecidas para aulas letivas em cada
componente curricular tedrico e aproveitamento minimo de 50% nas avaliagdes.

A recuperacgdo do cursista se dara de forma continua no decorrer do componente curricular.

7 CRITHRIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIENCIAS ANTERIORES

A verificagdao do rendimento escolar é processual, continua, cumulativa, abrangente, diagndstica e compreende a
avaliagdo das competéncias e habilidades adquiridas que, associadas a saberes praticos, resultam no saber fazer, e
a mesma se dard por meio de instrumentos especificos, como: atividades individuais e coletivas com simulagdes,
experimentos, estudos de casos, seminarios, exercicios, avaliacdes tedricas e/ou praticas, resolucdes de
problemas, dentre outras.

Ressalta-se os Art. 62 e 72 do Decreto n2 5.840, de 13 de julho de 2006, referente ao aproveitamento de estudos e

reconhecimento de saberes:

Art. 62/...]

Paragrafo unico: Todos os cursos e programas do PROEJA devem prever a possibilidade de conclusdo, a qualquer
tempo, desde que demonstrado aproveitamento e atingidos os objetivos desse nivel de ensino, mediante
avaliagdo e reconhecimento por parte da respectiva institui¢do de ensino.



Art. 79 As instituicbes ofertantes de cursos e programas do PROEJA poderdo aferir e reconhecer, mediante
avaliagdo individual, conhecimentos e habilidades obtidos em processos formativos extraescolares.

8 CRITERIOS E PROCEDIMENTO DE AVALIAGAO DE APRENDIZAGEM

A formacgdo acontecera com metodologias expositivas, vivéncias praticas nos servigos de Piscicultor, seminarios e
visitas técnicas as quais possibilitardo ao cursista a agdo, a reflexdo e o didlogo como uma pratica essencial no
processo, favorecendo a discussdo e autotransformacdo da realidade. Esta pratica visa a formagdo profissional
com qualidade técnica, criativa, critica, humanistica, ética e politica.

No Resultado Final sera considerado apto (A) o cursista que obtiver frequéncia minima de 75% do total de horas
estabelecidas para aulas letivas em cada componente curricular tedrico e aproveitamento minimo de 50% nas
avaliagOes.

A recuperagao do cursista se dara de forma continua no decorrer do componente curricular

O monitoramento e a avaliagdo dos cursos FIC serdo realizados de forma continua e sistematica, desde o
planejamento até a conclusdo dos cursos, mediante sondagens com os alunos, discussdes e analise envolvendo os
servidores que atuam nos cursos.

9 BIBLIOTECA, INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS E LABORATORIOS

Para o desenvolvimento das atividades pedagdgicas do Curso Formagdo Inicial e Continuada de Piscicultor, no
Campus Planaltina, serdo utilizadas basicamente as Unidades Educativas de Produgdo (UEP) e laboratodrios. Para
atender as demandas das aulas praticas, serdo utilizados materiais e equipamentos da Unidade de Ensino e
Produgdo de Piscicultura do IFB campus Planaltina para atender as demandas de aulas praticas. Além desses

ambientes, estardo a disposi¢do do curso: salas de aula, auditdrios e outros laboratdrios.

Além dos espacos destinados as atividades pedagogicas, o Campus dispOe de Biblioteca, com espago para estudo
e leitura, terminais de consulta ao acervo, acesso a Internet e acesso a base de dados de Periddicos Capes, livre
acesso as estantes de livros, catdlogo online do acervo de todas as bibliotecas do IFB, treinamentos periddicos
para uso de fontes de informagdo impressas e digitais, ABNT, entre outros, além de promogdo de atividades
culturais. A Biblioteca do Campus Planaltina participa do Sistema de Bibliotecas do IFB (SIBIFB). Isso garante a
utilizagdo do mesmo sistema de automagdo em todas as unidades, catalogo online de todas as bibliotecas que
compbem a rede, possibilidade de empréstimo, por parte do aluno, em outras bibliotecas do IFB, catalogagdo

cooperativa, entre outros beneficios.

10 PERFIL DE PROFESSORES, INSTRUTORES E TECNICOS

Componente curricular Professor/Area de Formagio

Legislacdo aquicola/Etica Marco Antonio de Castro - Zootecnista

profissional/Empreendedorismo

Qualidade de Agua Aplicada a
Guilherme Jose Carvalho - Zootecnista

Piscicultura

)Anatomia e fisiologia de peixes Angélica L. Carvalho - Zootecnista
Custo de Produgdo Roberto Luis S. Carvalho - Matematica
Producdo e nutricdo de peixes Angélica L. Carvalho - Zootecnista

Reproducdo e Larvicultura de
Angélica L. Carvalho - Zootecnista

peixes



Sanidade na Piscicultura Guilherme Jose Carvalho - Zootecnista

Beneficiamento do Pescado Guilherme Jose Carvalho - Zootecnista

Técnicos Administrativos (Campus Planaltina — IFB)

Area Servidor/Cargo
UEP Piscicultura Beatriz Alecrim de Jesus

11 - APOIO PEDAGOGICO

O acompanhamento aos alunos sera realizado ao longo do curso pela equipe de apoio ao ensino: assistente social,

pedagoga, psicdloga e técnica em assuntos educacionais.

Além disso, serdo realizadas andlises do desempenho e da frequéncia dos alunos, em conselho de classe, visando a
defini¢do de estratégias para promog¢do da permanéncia e do éxito.

12 - ATENDIMENTO AS PESSOAS COM DEFICIENCIA E/OU NECESSIDADES ESPECIFICAS

O atendimento as Pessoas com deficiéncia e/ou com Necessidades Especificas serd orientado pelo Nucleo de
Apoio as Pessoas com Necessidades Especificas (NAPNE), do Campus Planaltina. Para tal, o NAPNE conta com
espago especifico, equipe multidisciplinar e recursos para atendimento as demandas relacionadas a deficiéncia
motora, fisica e sensorial, altas habilidades, transtornos globais do desenvolvimento, mobilidade reduzida, entre
outras.

O acervo do Nucleo inclui livros, DVDs e materiais para deficientes visuais, tais como regletes, lupa, maquinas de
escrever, entre outros. Em termos de acessibilidade, o Campus faz acompanhamento pedagdgico aos alunos que
demandam atendimento, sensibiliza e orienta os professores e a comunidade escolar, com palestras sobre o
atendimento as necessidades especificas, inclusive mediante adaptagdes curriculares, e tem avan¢ado na

acessibilidade arquiteténica com a implementagdo de melhorias e adaptagdes na estrutura fisica.

11 CERTIFICADOS A SEREM EMITIDOS

Ao concluirem o curso, os alunos receberdo o Certificado de Qualificagdo Profissional em Criador de Peixes.
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